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Abstract: 
This study aimed to assess some of the chemical quality of fresh raw cow's milk and its conformity to 
the Libyan standard specification for 44 samples collected directly from raw milk collection centers and 
some dairy farms in the Al-Jafara region during July 2025. Visual inspection upon direct receipt 
confirmed that the milk was clean, fresh, free of visible impurities, and normal in color, odor, taste, and 
consistency. The results also showed that the average percentages of solids, non-fat solids, fat, protein, 
pH, and acidity were 10.86%, 8.61%, 2.19%, 3.05%, 6.56%, and 0.15%, respectively. Which indicate 
conformity the non-fat solids, acidity, and pH for all samples and non-conformity of fat for all samples 
(100%) with permissible limits in Libyan Standard Specification No. 354-2013. Furthermore, the results 
confirmed the presence of veterinary drug residues in the raw milk in 5 samples (11.36%), and the milk 
stability test (Alcohol coagulation Alc 75%) confirmed that all the samples used have the ability to 
withstand pasteurization or sterilization without coagulation or clumping occurring. The non-conformity 
result could be due to the type of feed used in feeding the cows, considering that the cows in this period 
are fed on dry feeds, and to other factors such as the type of cattle, breed, the stage of lactation, the 
age of the animal, and diseases especially mastitis. Therefore, this type of milk can only be used in the 
manufacture of partially skimmed milk or completely skimmed pasteurized milk, or in some different 
types of dairy industries. 
 
Keywords: Raw cow milk, Chemical quality, Al-Jafara region. 

 :الملخص
استهدفت هده الدراسة تقدير بعض خواص الجودة الكيميائية لحليب البقر الخام الطازج ومدي مطابقته للمواصفة القياسية 

رع مربي الابقار بمنطقة عينة من جمعت مباشرة من مراكز تجميع الحليب الخام الطازج وبعض مزا 44الليبية لعدد 
نتائج الكشف الظاهري عند الاستلام المباشر اكدت بان الحليب نظيف وطازج وخالي  .2025الجفارة خلال شهر يوليو 

من الشوائب الظاهرية وطبيعيا في لونه ورائحته وطعمه وقوامه كدلك اوضحت النتائج ان متوسط المواد الصلبة والمواد 
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% 3.05% و2.19%و 8.61% و 10.86والبروتين والاس الهيدروجيني والحموضة كانت  الصلبة اللادهنية والدهن
والحموضة والاس الهيدروجيني لكل العينات  التوالي مما يدل على تطابق المواد الصلبة اللادهنية على%  0.15و 6.56و

 – 354%( في نسبة الدهن مع الحدود المسموح بها في المواصفة القياسية الليبية رقم 100وعدم تطابق كل العينات )
%(، واكد 11.36عينات ) 5كدلك اكدت النتائج عن وجود بقايا العقاقير البيطرية في الحليب الخام، في عدد  .2013

( ان جميع العينات المستخدمة لها القدرة علي تحمل البسترة او التعقيم Alc 75%يم ثبات الحليب )التخثر الكحولي اختبار تق
دون حدوث تخثر او تكتل،   قد يرجع عدم التطابق النتائج لهده العينات مع المواصفة الليبية الي نوع العليقة المستخدمة في 

هده الفترة تتغدي علي اعلاف جافة والي عوامل احري مثل، نوع الماشية او سلالتها تغدية الابقار باعتبار ان الابقار في 
و مرجلة الادرار وعمر الحيوان والامراض خاصة التهاب الضرع، وعليه يمكن ان يستخدم هدا النوع من الحليب فقط في 

 .الصناعات اللبنية المختلفةصناعة حليب منزوع الدهن جزئيا او حليب مبستر منزوع الدهن كليا او في بعض انوع 
 

 الجودة الكيميائية، منطقة الجفارة.  (،حليب البقر الخام )الطازج الكلمات المفتاحية:

 مقدمة:ال
الحليب الخام )الطازج( هو الافراز الطبيعي للغدد اللبنية من الحليب الكامل لأبقار سليمة خلال موسم الحلب والخالي      

)اللبأ( ولم ينم تعديل مكوناته او تعريضه لأي معاملة حرارية المواصفة القياسية الليبية الخاصة بالحليب  من السرسوب
 .2013 - 354الخام رقم 

يتزايد طلب المستهلكين على الحليب الخام، مع ازدياد إدراك ووعي الناس بفوائده الصحية ويعُد الحليب الخام الطازج      
، لاحتوائه على اغلب العناصر الغذائية الأساسية، مثل البروتين والكربوهيدرات والدهون والفيتامينات غذاءً مثاليًا وكاملًا 

(, D6, B12B ( والمعادن )الكالسيوم، البوتاسيوم، الفسفور، الماغنيسيوم( ويمد جسم الإنسان بالطاقة )زقلم
%، 5.00 -% 4.00واللاكتوز بنسبة  ٪،87.00تركيب الحليب من الماء بنسبة (. يتكون متوسط 2024واخرون

% 0.10%، والفيتامينات بنسبة 0.80%، والمعادن بنسبة 4.00 -% 3.00%، والدهون بنسبة 3.00والبروتين بنسبة 
والدي يمكن استخدامها في الصناعة لتصنيع الحليب المبستر والحليب المعقم والالبان المتخمرة مثل اللبن الحامضي والزبادي 

(.يتأثر تركيب وجودة الحليب الخام بعوامل مختلفة مثل الحالة الوراثية 2018 ،يض الطري )حسون واخرونوالجبن الاب
التغذوية للحيوانات والظروف البيئية ومرحلة الرضاعة ونوع الماشية او سلالتها ومرحلة الادرار وعمر الحيوان والامراض 

 (.Roufou, et al., 2025خاصة التهاب الضرع )
ت دراسة في جنوب غرب إثيوبيا، بهدف تقييم الخصائص الفيزيائية والكيميائية لحليب البقر الخام الذي ينتج من أجري     

عينة، جمعت عشوائيا حيث كانت القيم المتوسطة للحموضة القابلة للتعاير، والدهون،  45قبل صغار المزارعين لعدد 
دة التي وضعها الاتحاد الأوروبي ومنظمة الأغذية والزراعة والبروتين، ضمن المستويات الموصي بها من معايير الجو

(Gemechu and Amene, 2016.) 
اجريت دراسة تقييم جودة الحليب الخام في مراكز التبريد المختارة في المقاطعة الشمالية الوسطى من سريلانكا لعدد      
ون، المواد الصلبة اللادهنية، البروتين، حيث كشفت عينة، شملت المعايير التي تم تحليلها الرقم الهيدروجيني، الده 13

 ,.Jananika, et al% على التوالي ) 3.27% و8.46%،3.95، 6.19النتائج عن متوسط قيم جودة الحليب كانت 
عينة جمعت من  184المغرب لعدد  –خنيفرة  -(.اشارت دراسة الجودة الكيميائية للحليب الخام في منطقة بني ملال2025

% من العينات التي تم تحليلها كانت ضمن الحدود القصوى المسموح 78لتجميع الحليب، والتي أظهرت النتائج أن  مراكز 9
 4.5 -3.3% ومحتوى الدهون بين 0.15والحموضة الكلية  6.8 -6.6بها دوليًا، حيث تراوح الرقم الهيدروجيني بين 

ملين في مراكز تجميع الحليب الي تطبيق نظام تحليل % وقد اوصت الدراسة الي ضرورة توعية مربي الابقار والعا
 (,et al., 2023 Mannaniالمخاطر الحرجة الدي يؤدي إلى تحسين جودة الحليب الخام، وتحقيق الرضا عنها )

تقييم جودة الحليب الخام الطازج المعروض للاستهلاك او للتصنيع تعتبر من الخطوات الاولية الضرورية الواجب      
بها لضمان سلامة منتجات الالبان، ونتيجة لانتشار مزارع انتاج حليب الابقار الخام في منطقة الجفارة كنشاط اقتصادي  القيام

لأصحاب بعض المزارع مما ادي الي زيادة كميات الحليب وتوفره وامكانية استخدامها في الصناعة، استهدفت هده الدراسة 
البقر الخام )الطازج( المنتج في منطقة الجفارة ومدي مطابقته لبعض اشتراطات  تقييم بعض خواص الجودة الكيميائية لحليب

 الخاصة بالحليب الخام. 2013 - 354المواصفة القياسية الليبية رقم 
 :المواد وطرق العمل

باشرة عينة جمعت عشوائيا وم 44العينات المستخدمة في هده الدراسة هي عينات الحليب الخام )الطازج( لعدد : العينات
 .2025من مراكز تجميع الحليب الخام الطازج ومن بعض مزارع مربي الابقار بمنطقة الجفارة خلال شهر يوليو 

  :تقدير بعض خواص الجودة الكيميائية لحليب البقر الخام
والتي تشمل المواد الصلبة والمواد  قدرت بعض خواص الجودة الكيميائية لحليب البقر الخام المنتج في منطقة الجفارة     

( وفقًا لتعليمات الشركة المصنعة، كما تم تقدير ألاس Milko-Scanالصلبة اللادهنية والبروتين والدهن  باستخدام جهاز )
المعايرة علي أساس حمض اللاكتيك حسب  الكلية بطريقة ( وقدرت الحموضةmeter) pHالهيدروجيني باستخدام جهاز 

( واختبار بقايا Alc 75%واختبار تقيم ثبات الحليب )التخثر الكحولي  (Getachew and Seid , 2025طريقة )
العقاقير البيطرية باستخدام البادئات البكتيرية وذلك بقياس الأس الهيدروجيني للحليب بعد  التحضين لمدة ساعتين وقياسه  
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جريت هذه ا(. حيث Neves, et al., 2025) ساعات من  إضافة هذه البادئات للحليب حسب طريقة 4بعد مرور 
 مصراتة. ، التحاليل بمختبرات شركة النسيم لصناعة الالبان

 :التحليل الإحصائي
 :منهجية التحليل الإحصائي

حيث شملت  SPSS 2024)تم تحليل البيانات إحصائيا باستخدام برنامج الحزمة الإحصائية للعلوم الاجتماعية )     
الدراسة خصائص الجودة الكيميائية للحليب الخام، وهي المواد الصلبة الكلية، المواد الصلبة غير الدهنية، نسبة الدهن، نسبة 

 البروتين، الرقم الهيدروجيني، والحموضة المعايرة.
ات المعيارية، والقيم الدنيا ، أجُُري التحليل الوصفي للبيانات لحساب المتوسطات الحسابية، والانحرافالمرحلة الأولى -

 والعظمى لكل متغير، بهدف إعطاء تصور عام عن توزيع البيانات ودرجة تشتتها.
غير المعلمي لمقارنة خصائص الجودة الكيميائية للحليب  Kruskal-Wallis تم استخدام اختبار ،المرحلة الثانية -

 ( عند تقيم النتائج.α = 0.05الخام وقد تم الاعتماد على مستوى دلالة إحصائية قدره )
  :النتائج والمناقشة

عينة من الحليب الخام الطازج بان الحليب نظيف  44اوضحت نتائج الكشف الظاهري عند الاستلام المباشر لعدد      
وطازج وخالي من الشوائب الظاهرية وطبيعيا في لونه، ورائحته، وطعمه وقوامه. كدلك اوضحت نتائج هده الدراسة ان 

% 10.86البروتين والاس الهيدروجيني والحموضة كانت متوسط المواد الصلبة والمواد الصلبة اللادهنية والدهن و
عينات  6%( و 4.54عينة ) 2% علي التوالي، حيث وجد ان عدد 0.15و 6.56% و3.05% و% 2.19% و 8.61و
%( من المواد الصلبة اللادهنية والبروتين ونسبة الدهن علي التوالي لا تتطابق مع  الحدود 100عينة ) 44% ( و 13.63)

( ان Alc 75%ها في المواصفة القياسية الليبية ، كدلك اكدت نتائج اختبار تقييم ثبات الحليب )التخثر الكحولي المسموح ب
%( سالبة، واوضحت نتائج الكشف عن بقايا العقاقير البيطرية في الحليب الخام وجوده  100جميع العينات المستخدمة )

 (.1)جدول  %(11.36عينات ) 5في عدد 
عينة من الحليب الخام المباع  50ئج العديد من الدراسات لتحديد بعض الخصائص الفيزيائية والكيميائية لعدد اكدت نتا     

تركيا، أن قيم  المادة الصلبة اللادهنية  )%(، والدهن  –في محلات بيع منتجات الألبان المحلية في محافظة أرضروم 
-10.9، 6.8-1.5%، 10.5-7.6ت الحليب كانت على التوالي: )%(، والمادة الجافة الكلية )%( والحموضة )%( لعينا

% من الحليب الخام غير مطابق 12% و 12% و 6، وعند تقييم البيانات، تبين أن 0.12-0.25، 6.46-7.33، 15.1
 Baran and)، للمواد الصلبة اللادهنية و الدهن والحموضة الكلية  وفقًا للمعايير التركية المعتمدة  ذات الصلة  )

Adiguze,  2020  عينات من الحليب الطازج تم جمعها  10، واوضحت دراسة لبعض الخصائص الفيزبوكيمائية لعدد
ليبيا ان المواد الصلبة اللادهنية والدهن والاس الهيدروجيني والحموضة كانت  –من حيوانات المزارع في مدينة بنغازي 

عدم تطابق المواد الصلبة اللادهنية مع المواصفة القياسية الليبية علي التوالي، مما يوكد  0.021و  6.61و  و 3و  7.75
(Ahmida, et al., 2021 اشارت دراسة تقييم جودة الحليب الطازج من خلال معايير الجودة الفيزيائية والكيميائية . )

انخفاض كبير في ٪( غير مطابقة، مع 42.55عينة )20عينة من حليب الابقار الخام ان عدد  47في الباكستان لعدد 
مستويات معايير الجودة الرئيسية مثل دهن الحليب والمواد الصلبة الكلية، بينما انخفضت المعايير الأخرى بشكل أقل نسبيًا 
مما يظُهر المعدل المتزايد للعينات غير مطابقة مستوى التغير في جودة الحليب الدي قد يكون نتيجةً للغش، وخاصةً من 

و ضعف القيمة الغذائية للعليقة الذي يخُفض بعض قيم معايير الجودة مثل الدهون، والمواد الصلبة خلال إضافة الماء ا
 (.Ibrahim, et al.,2023الكلية، وما إلى ذلك )

يعتبر الدهن من اهم مكونات الحليب التي تحدد درجة الجودة وقيمته الغذائية والدي يعتبر المصدر الأساسي للطاقة،      
 ةويتوقف علية نوع الصناعات اللبنية المختلف الي الاحماض الدهنية، كدلك هو الاساس في تقدير سعر الحليب،بالإضافة 

(Kilci and Cetin, 2022)  
 

 متوسط ومدي بعض خواص الجودة الكيميائية لحليب البقر الخام(: 1رقم ) جدول

 .المتوسط * -
 .المدي ** -
 .الانحراف المعياري *** -
 

عدد 
 العينات

 المواد الصلبة
% 

المواد الصلبة 
 اللادهنية %

 الدهن
% 

 البروتين
% 

 الاس الهيدروجيني
 الحموضة

% 
 التخثر الكحولي

Alc75%)) 
بقايا المضادات 
 الحيوية البيطرية

44 

10.86* 
9.21 – 

11.99** 
(0.487 )±

*** 

8.61 
6.87 – 

9.90 
(0.492)± 

2.19 
1.63 – 

2.91 
(0.295)± 

3.05 
2.41 – 

3.64 
(0.225)± 

6.56 
6.40 - 6.68 

(0.073)± 
 

0.15 
0.14 – 

0.17 
(0.007)± 

 
 سالب

مطابقة 
 للمواصفة

%( 88.64عينة )39
سالبة ومطابقة 

 للمواصفة
%( 11.36عينات ) 5

موجبة وغير مطابقة 
 للمواصفة
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لك فان انخفاض نسبة  الدهن والبروتين و محتوى المواد الصلبة غير الدهنية في هده الدراسة قد يكون احيانا الي ذول     

تعدد مرات الحلب  ومرحلة الحلب،  كدلك ضعف العليقة من الناحية التغذويةخاصةً انخفاض البروتين في غذائها، فضلا 
ة ببعض الامراض مثل التهاب الضرع، بالإضافة إلى ذلك يمكن أن عن  احتمالية سوء الحالة الصحية للحيوان والاصاب

تؤثر العوامل الوراثية، مثل سلالات الابقار منخفضة الإنتاج، كما قد يساهم الإجهاد البيئي، مثل التعرض للحرارة 
غش بإضافة الماء وممارسات الحلب غير السليمة، في الانحراف الملحوظ في هذا المجال، ايضا قد يكون  دليل عن حالة ال

لزيادة حجمه، ولدلك يمكن ان يستخدم هدا النوع من الحليب فقط في صناعة حليب منزوع الدهن جزئيا او حليب مبستر 
 منزوع الدهن كليا او في بعض انوع الصناعات اللبنية المختلفة.     

اختبارات الفرز الاولي للحليب الخام حيث ( يدرج ضمن - Alc 75%أن اختبار تقييم ثبات الحليب )التخثر الكحولي      
 ,Nevesتكمن أهميته في المساعدة على معرفة قدرة الحليب الخام على تحمل البسترة او التعقيم دون حدوث تخثر او تكتل )

et al., 2025 حيث اظهرت نتائج الاختبار ان جميع العينات المستخدمة اعطت نتائج سالبة وربما يرجع السبب الي ان ،)
 % وسرعة نقل الحليب من المزارع الي مراكز التجميع كدلك الي ثبات البروتين.0.17نسبة الحموضة لم تتجاوز

أجُريت هذه الدراسة خلال موسم الصيف حيث لا تكفي كميات ونوعيات الأعلاف الحيوانية، لذا، يلجأ المزارعون      
البيطرية لتكملة علف الحيوانات، كما أنهم لا يلتزمون بفترات الانتظار احيانا إلى العلاج الذاتي باستخدام العديد من المنتجات 

ساعات من خلال تأثير  4ساعة والاس الهيدروجيني بعد  2والجرعات الموصوفة بقياس التغير في الاس الهيدروجيني بعد 
ار سريع وبسيط وقليل التكلفة بقايا العقاقير البيطرية علي النشاط البكتيري، وبالتالي علي الاس الهيدروجيني وهو اختب

 مناسب للفحص الاولي في مراكز التجمع  غير نوعي ولا يحدد نوع الدواء .
%( وهدا قد يرجع الي احتمال الاصابة 11.36عينات ) 5حيث اكدت الدراسة وجود بقايا العقاقير البيطرية في عدد      

ببعض الامراض وإلى لجوء المزارعين إلى اجراء عملية الحلب دون انقضاء فترة الامان المصرح بها والاستخدام المفرط 
يتطلب  الأغذية ذات الأصل الحيواني مما البيطرية فيمن قبل مربي الابقار مما يعرض المستهلكين لخطر بقايا العقاقير 

ضرورة توعية مربي الابقار والعاملين بمراكز تجميع الحليب الخام بأهمية وطرق استخدام العقاقير البيطرية وتطبيق نظام 
  تحليل المخاطر الحرجة. 

عدم وجود فروق ذات دلالة  غير المعلمي Kruskal-Wallisأكدت نتائج التحليل الإحصائي باستخدام اختيار       
 0.701للمواد الصلبة غير الدهنية، و 0.824للمواد الصلبة الكلية، و 0.918إحصائية، حيث بلغت قيم الدلالة الإحصائية 

للحموضة المعايرة،  وتشير هذه النتائج  0.821للرقم الهيدروجيني، و 0.319لنسبة البروتين، و 0.974لنسبة الدهن، و
لحليب الخام بين العينات المستخدمة في الدراسة رغم عدم المطابقة لبعض الاشتراطات القياسية الليبية إلى تجانس جودة ا

النافدة وهو ما يمكن تفسيره بتشابه مصادر الحليب، وتقارب نظم التغذية والسلالات الحيوانية، إضافة إلى توحّد ممارسات 
 ئية جوهرية.الحلب والتجميع الأولي، مما حدّ من ظهور فروق كيميا

وتدعوا هذه النتائج بشدة إلى تشديد الرقابة وزيادة الوعي العام بالمخاطر المرتبطة باستهلاك الحليب، خاصة غير      
درجة مئوية مباشرة بعد الحلب وان تكون الابقار خالية من  4الخاضع للفحص ويجب خفض درجة الحرارة الي اقل من 

دم استخدام الحليب الموجب لبقايا العقاقير البيطرية والدي يعد خطرا صحيا الامراض مع اجراء فحوصات دورية وع
ومخالفة تشريعية، وعدم تسويق الحليب الخام الناتج من ابقار قد خضعت للعلاج بعقاقير بيطرية الا بعد انقضاء فترة الامان 

 المصرح بها لتحسين جودة الحليب وضمان الامتثال للمعايير القياسية الليبية.
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